VEDOUCI STRAVOVACIHO USEKU

/ GASTRO MANAZER V LAZNiCH MSENE, A.S.
(DPC / HPP)
Misto vykonu prace: Lazné Msené, Pavillon Dvorana

Typ Gvazku: HPP 0,5 - 1,0 tvazek / nebo DPC
Nastup: Ihned nebo dle dohody (sezéna 2026)

Lazné Msené, a.s. oteviraji vybérové fizeni na obsazeni pozice Vedouci stravovaciho useku / Gastro Manazer
do svého moderniho provozu stravovani v lazenské restauraci.
Pro rok 2026 rozsifujeme nas tym a hledame lidra, ktery nas posune dal!

Co bude naplni vasi prace?

spravné a odpovédné fizeni Useku GASTRO, restaurace, baru a cateringovych sluzeb
sledovani a optimalizace naklad(l a marzi, dosahovani stanovenych cilt

vedeni tymu pracovnik(, vybér, zaskolovani a motivace personalu

vybér dodavatell a fizeni spoluprace, nakupy surovin, normovani jidel

sledovani aktualnich gastro trendl a jejich implementace do nabidky

dohled nad dodrzovanim hygienickych norem (HACCP) a vysoké Urovné zakaznického servisu.

Co od vas ocekavame?

reference od predchozich zaméstnavatel(

praxi na vhodné pozici v gastronomii (min. 2 az 3 roky)

profesni vzdélani, organizacni schopnosti a feseni krizovych situaci s klidem
vasen pro gastronomii a orientaci v modernich technologiich

schopnosti / zkuSenosti s normovanim, objednavkami, sklady
reprezentativni vystupovani a prozakaznicky pfistup.

zaslat Vas Zivotopis / profesni CV

Co vam nabizime?

dlstojné a slusné jednani a zachazeni v rodinném podniku

motivujici finanéni ohodnoceni s nastupem od 40 tis K¢ brutto + bonusy
+ moznost mensiho sluzebniho vozu

+ moznost sluzebniho bytu / apartmanu 500 m od pracovisté

+ zvyhodnénou stravu a lazenské sluzby pro celo rodinu

+ SIM s neomezenymi mobilnimi daty

praci v modernim prostfedi s nejnovéjsim vybavenim

moznost realizovat vlastni ndpady a podilet se na tvorbé menu

zazemi stabilni spolecnosti s 230 letou tradici a s jasnou vizi pro budoucnost.

Kontakt:
Email: jmelicharova@msene.cz (zaSlete nam své CV / Zivotopis)
Tel.: +420 416 865 108

v\

LAZNE MSENE



mailto:jmelicharova@msene.cz

